附件2

2025年度广东省重点领域研发计划“精准农业及生态绿色技术（荔枝品质维持）”
专项申报指南

为深入贯彻落实党的二十大精神和习近平总书记视察广东重要讲话、重要指示精神，进一步落实省委“1310”工作部署，推动广东荔枝产业高质量发展，围绕荔枝采前品质控制、高效智能采摘、采后保鲜加工等全产业链的共性技术需求，启动实施广东省重点领域研发计划“精准农业及生态绿色技术”（荔枝品质维持）专项，重点突破荔枝优质品种选育、病虫害防控、智能采摘、质量安全智能监控、物理保鲜和高值化加工等关键核心技术，提升荔枝产品竞争力。

专项共设置3个专题，9个研究方向，采用“竞争择优”方式申报，拟支持不超过9个项目。项目申报须涵盖各方向下所列示的全部研究内容和考核指标，涉及“以上”表述的指标包括本数。项目在广东省开展技术应用与示范。项目实施周期为3～5年。同一项目牵头单位和参与单位总数一般不超过5家。
专题一：荔枝采前品质控制关键技术研发与应用

方向1：荔枝优质新品种选育与应用

（一）研究内容

针对荔枝产业中品种结构不合理，现有品种不能满足产业发展需求问题，建立高效遗传转化体系、分子标记辅助选择体系和倍性育种技术体系，大规模开展荔枝种质耐贮性的评价，建立耐贮种质精准鉴评技术体系；通过有性杂交、实生性与营养系变异选择、现代生物育种技术手段等途径创制一批耐贮、优质、丰产稳产、长采收期等系列突破性的荔枝新种质，并选育一批优质的荔枝新品种；开展新品种优质安全高效配套栽培技术研究，并进行示范应用。

（二）考核指标

1.多途径创制耐贮、优质、丰产稳产荔枝新种质20份以上；

2.选育荔枝新品种2个以上，可溶性固形物含量17.0%以上，常温贮藏时间5天以上或采收期10天以上，产量500公斤/亩以上；

3.建立新品种绿色高效配套栽培技术规程2项以上，新品种在2个以上基地进行示范，示范面积1000亩以上。

（三）申报要求

企事业单位均可牵头，组成产学研创新联合体申报。

（四）支持方式与强度

拟支持1项。支持不超过600万元。

方向2：荔枝重大病虫害绿色防控关键技术研发与应用

（一）研究内容

荔枝重大病虫害防控存在质量安全风险高、影响采后保鲜贮运等问题，研究重大病虫害灾变流行特征，建立病虫情早期诊断体系，开发智能监测技术与装备；针对主栽品种进行品种抗病虫特性评价与机理解析研究，开展生物控害、理化控制、绿色农药等研究，开发绿色精准防控产品，研发荔枝重大病虫害绿色防控技术和增强树体抗病虫害能力的生物活力栽培技术，在荔枝主产区进行示范应用。

（二）考核指标
1.明确重大病虫害发生流行关键生态因素，开发病虫情智能监测技术或装备1个以上，监测准确率90%以上；

2.挖掘重大病虫害的致害因子3个以上，研发绿色控害投入品2种以上，集成以荔枝病虫害防控为主的品质提升技术体系1套，控害有效率90%以上，商品果率提升10%以上；

3.在荔枝主产区进行示范应用，示范推广面积1000亩以上。

（三）申报要求
鼓励企业牵头，组成产学研创新联合体申报。
（四）支持方式与强度

拟支持1项。支持不超过400万元。

专题二：荔枝采收及质量安全监测关键技术、装备研发与应用
方向1：丘陵山区荔枝智能采收装备创制与应用
（一）研究内容

针对当前我省丘陵山区荔枝采收装备缺乏、采收效率低、装备智能化程度低等问题，围绕荔枝机械化及智能化采收的产业需求，突破适用于丘陵山区的荔枝低损高效采收关键技术；研发智能采收装备关键执行部件，研发果园环境与冠层果实分布信息感知、采收除杂协同控制、采收机构姿态自适应、多机协同作业技术，提升荔枝采收装备机械化、智能化的适用性及可靠性；集成创制自动化程度高的智能化荔枝采收装备，实现自主导航作业，在我省典型丘陵山区荔枝种植果园进行示范和推广。

（二）考核指标
1.研制荔枝智能化采收装备1种以上，爬坡度≥15°，荔枝采净率≥90%，含杂率≤5%，最大采收高度≥4m，采收作业效率相比人工提升200%以上，果实损伤率≤10%，符合商品化物流保鲜；

2.建立荔枝机械化及智能化采收技术规程或标准2项以上，实现用人成本降低80%以上；

3.建立100亩以上的丘陵山区荔枝机械化作业示范基地2个以上。

（三）申报要求
鼓励企业牵头，组成产学研创新联合体申报。

（四）支持方式与强度

拟支持1项。支持不超过400万元。

方向2：荔枝全产业链质量安全监控技术和品质智能感知装备研发与应用
（一）研究内容

针对我省荔枝全产业链风险因子水平数据缺失、安全检测技术不足、品质特征认识不清等问题，系统评估农药、添加剂等食品安全风险，开发多联快速检测、非靶向筛查等技术和产品；创建主栽荔枝品种质量安全数据库，开发高风险因子检测数据的全程监控系统，实现实时采集、分析、传输、存储等功能；建立基于糖酸比、色泽、表面缺陷等多品质因子的快速无损检测技术，研发适合荔枝的内外品质智能感知微型组件或系统、分级分拣检测装备；建立荔枝品质评价方法体系和质量分级标准；研究成果在荔枝主产区示范应用。

（二）考核指标
1.建立荔枝未知风险因子的非靶向筛查技术2项以上，开发高风险因子多联阵列快速筛查产品3个以上；

2.开发荔枝全产业链质量安全数据库1个、全程监控系统1个；研发荔枝的内外品质智能感知设备1个，检测准确率达到90%以上、同步检测因子达到3个以上；

3.制定技术质量安全监测与品质评价分级技术规程或标准2项以上；

4.研究成果在3家以上企业示范应用，建立荔枝全产业链质量控制示范基地1个，示范处理量1000吨以上。

（三）申报要求

鼓励企业牵头，组成产学研创新联合体申报。
（四）支持方式与强度

拟支持1项。支持不超过400万元。

专题三：荔枝采后保鲜、加工关键技术及装备研发与应用

方向1：荔枝高品质解冻与贮运关键技术研究与应用

（一）研究内容

针对当前速冻荔枝产品解冻后货架期短、食用期短，易发生褐变、汁液流失率高、品质下降等问题，解析荔枝解冻以及解冻后贮运过程中传热传质规律和品质调控机制，创建荔枝解冻特性数据库；建立护色等冻融前处理技术，物理场辅助快速解冻、浸渍解冻等解冻技术，以及物理场辅助移动贮藏、智能冷库贮藏等适合解冻后荔枝的贮运技术；开发高效安全护色剂等降本提质产品，研发配套的物理场辅助解冻设备；综合实现速冻荔枝的高品质解冻和贮运，并进行示范应用。

（二）考核指标
1.建立适合速冻荔枝的冻融前处理、高品质解冻及解冻后贮运等技术2项以上，研发新产品1个以上，解冻后室温存放10小时以上且荔枝果壳果肉不发生明显褐变，解冻后冷藏3天以上荔枝果壳不发生明显褐变，果肉品质保持八成以上；制定解冻及贮运的技术规程或标准2项以上；

2.研发物理场辅助高品质解冻设备1台，汁液流失率≤2%，适用于3种以上主栽品种；

3.研究成果在3家以上企业进行示范应用，示范处理量1000吨以上。

（三）申报要求

企业牵头，组成产学研创新联合体申报。

（四）支持方式与强度

拟支持1项。支持不超过500万元。

方向2：荔枝多效融合型保鲜产品研发与应用

（一）研究内容

针对我省荔枝全产业链中存在的保鲜难、货架期短，贮运过程中易褐变、损耗严重等共性和难点问题，研制环境自适应保鲜产品，实现对荔枝贮运过程微环境（包括温度、湿度、气体组成等）的精准调控；研究可降解、安全的蓄冷材料、绿色高效保鲜剂，并构建荔枝采后褐变与病害双控的绿色保鲜技术体系；研制适合不同荔枝品种、不同距离运输需求及延长货架期的包装新产品，形成针对主栽荔枝品种的保鲜体系，并进行示范应用。

（二）考核指标
1.研发荔枝防结露、环境自适应保鲜包装2种以上，高效安全的保鲜剂1种以上，天然易降解蓄冷剂1种以上；

2.建立主栽荔枝品种综合保鲜技术体系，制定荔枝绿色、安全贮运保鲜技术规程2项以上；实现荔枝常温保鲜10天以上、全冷链物流贮运期40天以上、好果率达到95%以上；

3.研究成果在3家以上企业进行示范应用，示范应用的荔枝保鲜处理量3000吨以上。
（三）申报要求

鼓励企业牵头，组成产学研创新联合体申报。

（四）支持方式与强度

拟支持1项。支持不超过500万元。

方向3：荔枝电磁场辅助保鲜关键技术及装备研发与应用
（一）研究内容

针对荔枝采后易褐变、易腐烂等保鲜难的问题，开展周期性高频静电场、磁场、低温等离子体等电磁场辅助保鲜技术研究，系统阐明其对荔枝表面微生物灭活机制及荔枝果皮褐变酶的钝化机制，开发静电波发生器制备技术与电磁场协同保鲜技术；研究脉冲阵列式低温等离子体技术与双模态放电等离子体气泡技术，开发电磁场、低温等离子体与气调保鲜相融合的批量处理装备；构建电磁场辅助的多模式相融合的荔枝保鲜技术体系，实现荔枝的长效常温贮运，并进行示范应用。

（二）考核指标
1.建立荔枝电磁场辅助保鲜关键技术2项以上，实现酶活下降80%以上、杀菌率大于99.99%，制定磁电耦合以及低温等离子体的荔枝绿色保鲜技术规程2项以上；

2.研制荔枝电磁场及低温等离子体协同保鲜装备1套，实现荔枝采后源头批量处理、常温保鲜7天以上、全冷链物流贮运期35天以上、好果率95%以上；

3.研究成果在3家以上企业进行示范应用，示范应用的荔枝保鲜处理量1000吨以上。

（三）申报要求
鼓励企业牵头，组成产学研创新联合体申报。
（四）支持方式与强度

拟支持1项。支持不超过500万元。

方向4：荔枝功能性食品高值化精准加工关键技术研究与应用

（一）研究内容

针对荔枝上市期集中、一次性精深加工转化难、高值化产品少、产业整体效益不高等突出问题，挖掘荔枝多酚、原花青素和多糖等活性组分及护肝、调节肠道免疫稳态等健康效应及其机制；创建荔枝结合态多酚高效释放、原花青素降解解聚转化、多糖靶向降解等活性组分高效分离制备与改性修饰关键技术，研发活性成分配料及其功能食品；创建主要活性组分稳态增效的荔枝节能干制加工技术，研发酚类、多糖等活性成分稳态增效的荔枝果粉基质型配料、肠道功能障碍等人群专用特膳食品新产品；相关技术产品在企业应用示范。

（二）考核指标
1.创建荔枝多酚、多糖等活性组分高效分离制备关键技术2项以上，与常规溶剂提取技术相比提取效率或基于细胞体系评价的护肝、调节肠道稳态活性提高15~20%；研发活性成分稳态增效的荔枝果粉基质型配料加工关键技术1项以上，与常规喷雾干燥制备果粉相比，其活性多糖成分含量或基于细胞体系调节肠道稳态活性提高20%以上；

2.研发荔枝活性成分配料或功能食品新产品2个以上，高活性荔枝果粉基质配料及特殊人群专用特膳食品新产品2个以上，建立相关品控技术体系1套；

3.研究成果在3家以上企业示范应用，示范处理量1000吨以上。

（三）申报要求

企事业单位均可牵头，组成产学研创新联合体申报。

（四）支持方式与强度

拟支持1项。支持不超过500万元。

方向5：荔枝加工副产物高值化综合利用技术研究与应用

（一）研究内容

针对荔枝汁加工副产物利用率低、环保问题突出等情况，研究果渣低温前处理、酶解、冷打浆榨汁、热杀菌和非热杀菌技术，明确加工过程中特征营养成分和典型风味的变化规律，建立果渣汁液提取、果渣食品基料加工及产品品质调控关键技术；筛选高效降解荔枝副产物中抗营养因子的菌或酶，分析荔枝果壳活性成分对畜禽饲养性能的影响，建立荔枝果壳为基础的畜禽饲料配方体系，开发果壳饲料等高附加值产品，提升畜禽饲用营养价值；建立示范基地并进行产业化应用推广。
（二）考核指标
1.建立果渣汁液提取及品质控制、果渣食品化、果壳饲料化关键技术3项以上，实现副产物利用率提高20%以上；

2.研发果渣食品基料、果壳饲料等新产品5个以上，制定技术规程或标准3个以上；

3.建立示范基地1个，示范应用的荔枝加工副产物1000吨以上。

（三）申报要求

企业牵头，组成产学研创新联合体申报。
（四）支持方式与强度

拟支持1项。支持不超过500万元。




